
HANNAH KAMINSKY CUPCAKE

Amigurumi patroon  Hannah Kaminsky

Vertaling door Charami.com

DISCLAIMER:

Dit patroon behoort toe aan Hannah Kaminsky 
(http://bittersweetblog.wordpress.com/).

Alle krediet behoort haar toe, dit is enkel een vertaling van het originele Engelstalige 
patroon.
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Benodigdheden

− Bruine wol en een wol voor het glazuur

− Geschikte haaknaald

− Zachte vulling

− Steekmarkeerder

− Maasnaald

− Kralen voor decoratie (of stukjes wol in verschillende kleuren)

CAKE

BRUIN

Rij # Steken Details

1 6 Maak een magische ring met 6 V

2 12 Haak 2 V in elke V (meerderen rondom)

3 18 [ V*1 + meerderen ] X6

4 24 [ V*2 + meerderen ] X6

5 24 Haak alleen in de ACHTERSTE LUSSEN: V rondom

6 24 V rondom

7 26 [ V*11 + meerderen ] X2

8 28 V*6 + meerderen + V*12 + meerderen + V*6

9 30 [ V*13 + meerderen ] X2

10 30 V rondom

Afbinden
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GLAZUUR

KLEUR

Rij # Steken Details

1 6 Maak een magische ring met 6 V

2 12 Haak 2 V in elke V (meerderen rondom)

3 18 [ V*1 + meerderen ] X6

4 24 [ V*2 + meerderen ] X6

5 24 V rondom

6 30 [ V*3 + meerderen ] X6

7 30 V rondom

8 30 V rondom

9 30 V rondom

10

− Sla 1 vaste over

− Haak 5 stokjes in de volgende vaste

− Sla 1 vaste over

− Halve vaste

Herhaal bovenstaand schema rondom

Bind af en laat een lange draad om vast te naaien

AFWERKING

Versier het glazuur met kralen of borduur met Franse knopen de hagelslag erop. 

Vul en naai de cake aan het glazuur net binnen de golvende rand, zodat de rand los 
blijft.
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EXTRA: KAARS

Ik (Charlotte) maak deze cakejes soms als verjaardagsgeschenkje. Dan maak ik ook een 
kaars om op de kleine gebakjes te naaien. 

Zo doe ik dat:

Kaars

Begin met een magische ring van 3 of 4 vasten. Blijf 1 V in elke V haken tot de kaars de 
gewenste hoogte heeft. Verminder dan rondom tot je een punt hebt.

Vlam

Met GELE wol haak je een magische ring van 4 of 5 vasten. 

Vermeerder rondom

V rondom

Voor de volgende ronden minder je telkens 1 tot je een punt hebt.

Bevestig de vlam op de kaars en naai het geheel op je cakeje.

Cupcake © Hannah Kaminsky  4/4
Vertaling door Charlotte (charami.com)

http://charami.com/
http://bittersweetblog.wordpress.com/2007/08/14/bake-me-a-cake/

